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 病院長ごあいさつ｜創刊によせて 

  昨年の２月に新病棟がオープンしましたが、オープン後すぐに新型コロナウ

イルスが流行ってしまい、慣れない新病棟での業務と新型コロナウイルスへの

対応で昨年度は職員も本当に大変だったと思います。様々な局面での経営判断

も必要とされ、難しい1年だったというのが率直な感想です。 

ただ、当院が行ってきたこと、これから行うことは変わりません。開院から

現在に至るまで一貫してきたのは「24 時間 365 日、患者さんを受け入れら

れる病院であること」です。どんな状態の患者さんでも受け入れ、診察すると

いう姿勢を強く打ち出し、地域の方々から信頼を得られるよう努力をしてきた

つもりです。当院ができることを最大限真摯に行い、これまで以上に地域医療・

救急医療の両面でお役に立てる病院として皆様とともに歩んでまいります。 

 

 新病棟に移転して 1 年が経ちました 
新病棟は清潔感のある明るい病院をテーマとし、院内は清潔感を重視して白を基

調としています。また建物南西側を1F から5Fまでガラス張りにすることで、朝か

ら夕方までたっぷりと光が差し込み、そこに面する病棟のデイルーム、リハビリ室は

かなり明るく開放的な空間になり、患者様にも大変好評です。 

病棟の構成は２Fに一般病棟57床、３Fに療養病棟51床で運営しています。昨

年 6 月から一般病棟 57 床のうち一部を地域包括ケア病床に転換しました。また、

今年の5月からは地域包括ケア病床を増床し一般病床27床、地域包括ケア病床30

床で運営しています。 

 

 

 新病棟の計画にあたって、目玉としてどうしても導入したかったのが MRI です。新

病棟オープンに合わせてキャノン製 1.5 テスラのMRI を導入しました。今までは他

所で撮影してもらう必要があり、患者様にもご迷惑をおかけしていましたが、迅速に

対応できるようになりました。また、MRI 導入によって新たに人間ドックにも力を

入れており、脳ドックも大変人気があります。MRI の撮影依頼も受け付けておりま

すので、お気軽にご相談ください。 
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今年 1月から ID-NOWという簡易 PCR検査装置を

導入しました。従来のPCR 検査ですと、外部の検査会

社に委託することになり早くても翌日の朝しか結果が

わかりませんでしたが、ID-NOW を導入したことで、

検査後13分ほどで結果が出るようになりました。当院

は新型コロナウイルスの陽性患者様の治療は行ってお

りませんが、疑い患者様の受入、救急車の受入をしてお

りますので、このように迅速な結果が出ることは大変あ

りがたく、導入してすぐに大活躍しております。 

 当グループの施設は介護老人保健施設、デイサービス

などの介護施設も新型コロナウイルスの感染予防対策

として、以下の対策を徹底しております。 

・マスクの着用、手指消毒の職員への徹底 

・職員、利用者様の1日2回検温の実施 

・体調不良の職員への適切な対応を実施 

・飛沫防止アクリル板の設置 

・手すりやドアの取手、送迎車などの消毒や換気の実施 

 

デイケアやデイサービスを利用中、または送迎前に発

熱した場合で新型コロナウイルスの感染が疑われる場

合は、ご本人様の希望があれば当院での簡易PCR 検査

を行うことができますので、安心してご利用していただ

けます。 

皆様の健康を守るコラムや外来情報をお届けします！ 

 簡易 PCR 検査機器の導入  介護施設の感染予防対策 

入院・外来・救急・訪問リハビリ 

𠮷田病院 
☎(代表) 052-741-4187 
☎(医療福祉相談室) 052-741-5838 

介護老人保健施設・デイケア 

メディカルホーム大久手 
☎ 052-735-0551 

デイサービス 

フィエスタ大久手 
☎ 052-735-0575 

居宅介護支援事業所 

ケアネット大久手 
☎ 052-745-1503 

 

訪問介護 

エル 
☎ 052-745-4118 

 

福祉用具・在宅配食 

大久手メディカルサービス㈱ 
☎(福祉用具) 052-731-8077 
☎(在宅配食) 052-745-0503 

 

ココロをつなぐお手伝い 

「健康づくり」「仲間づくり」「生きがいづくり」をトータルケアでサポートします 

今回は「豆腐ハンバーグ」です！ 
≪材料（1人分）≫ 
豆腐    60g 
鶏ミンチ  30g 
たまねぎ  15g 
卵     5g 
パン粉   6g 
サラダ油  3g 
三つ葉   3g 

＜おろしあん＞ 
水     80g 
大根おろし 30g 
しょうゆ  4g 
みりん   3g 
片栗粉   2g 

≪栄養価≫ 
エネルギー 163kcal 
たんぱく質 12.5g 
炭水化物 9.9g 
脂質  7.9g 
塩分  0.8g 

≪作り方≫ 
① 豆腐・鶏ミンチ・みじん切りにしたたまねぎ・卵・パン粉を粘りが出るまでよく混ぜ合わせる。俵型に成形

し、サラダ油をひき焼く。 
② 水・しょうゆ・みりんを鍋でひと煮立ちさせ、かるく水を切った大根おろしを加え、水溶き片栗粉でとろみ

を付ける。 
③ 豆腐ハンバーグにおろしあんをかけ、三つ葉をかざって出来上がり。 

入院食のレシピ紹介  当院の管理栄養士が入院患者様に好評なレシピをご紹介します 
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