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 当院のリハビリテーション科について 

リハビリテーション科は「すべての患者と家族が安心・安全に充実した生活を送

ることができること」を方針とし、患者さまを第一に考えてスタッフ全員でサポー

トできるよう日々努力しています。疾病や外傷によって障害された身体・精神機能

の回復を図り、家庭・社会復帰などをめざすとともに、患者さまが自分らしく生き

生きとした生活が送れることを最大の目標としています。 

理学療法（PT）・作業療法（OT）・言語聴覚療法（ST）の 3 部門総勢 15 名で

外来・一般病棟・療養病棟・訪問リハビリに対応しており、急性期から生活期まで

一貫してサポートができる体制を取っています。患者さんを皆でサポートし、その 

 

 後も安心して暮らしていけるよう納得して送り出せるようにと常々意識しています。

当院では、訪問リハビリのスタッフは病棟と兼務しています。退院後も継続したリハ

ビリが必要な患者さまには訪問リハビリのスタッフが入院時からサポートするなど

し、患者さま・ご家族さまに安心していただけるよう工夫もしています。 

 若いスタッフが多く、活気もあります。見学も大歓迎ですので、お気軽に相談して

ください！ 

 

 顔認証システムを導入しました 
 ９月から顔認証システムを導入しました。昨今の半導体不足などもあり、端末の手

配に時間がかかってしまいましたが、何とか稼働させることができました。マイナン

バーカードの普及率が 6 月末時点で 50%近くまで上がっており、利用される患者

さまもいらっしゃるのではと考えておりましたが、現時点では利用された方は確認

できていない状況です。患者さまの中にはマイナンバーカードを持っていらっしゃ

っても健康保険証と紐つけされていない方も多い印象です。個人的には行政側の周

知の問題もあるのではと思っていますが、今後さらに普及率が上がっていけば顔認

証システムが当たり前に活躍する時が来ると期待しています。 

現在は残念ながら顔認証機能は活躍しておりませんが、一方で医事会計システム 

 

 と連携してオンラインで保険証の期限確認などができる機能は医事課にとっては大きな

メリットとなっています。今までは役所に電話で確認しなければいけなかったことが、リ

アルタイムに確認できるというのはありがたいですね。また、医事会計システムへの患者

情報の入力もデータを連携することで一部省略できます。もちろん初期費用の投資金額

にもよりますが、導入のメリットは十分あったのではと感じています。 
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訪問介護サービスセンターエルです。千種区と昭和

区をメインに活動しており４０～６０代のヘルパーが

２０名ほど在籍しています。男性ヘルパーも在籍して

いますので力を必要とする介助や同性介護を望まれる

方にも安心していただけます。 

エルではサービスの質向上を常に課題としており、

最近では料理支援に力を入れています。ご利用者さま

にメニュー提案が出来るよう管理栄養士からアドバイ

スをもらいながらレシピ集も作成しており、ご利用者

さまに喜んでいただいております。また、ヘルパーを

対象とした料理勉強会を定期的に実施し、個人で料理

の腕前に差が出ないように工夫しています。 

  

災害時の防災グッズ ジンリキクイックの紹介です。 

ほとんどの車いすに取り付けができ、テコの原理を利用

することでスムーズな移動が可能となりました。災害時

などのいざという時に簡単にさっと取付けることがで

きる安心アイテムです。 

「前輪を浮かせて引く」という人力車のように使用でき

るため、段差や坂道、デコボコ道でもスムーズに移動す

ることができます。災害避難時の緊急移動はもちろん、

アウトドアでも使用できそうです。 

皆様の健康を守るコラムや外来情報をお届けします！ 

 料理支援に力を入れています！  福祉用具のご紹介 

入院・外来・救急・訪問リハビリ 

𠮷田病院 
☎(代表) 052-741-4187 

☎(医療福祉相談室) 052-741-5838 

介護老人保健施設・デイケア 

メディカルホーム大久手 
☎ 052-735-0551 

デイサービス 

フィエスタ大久手 
☎ 052-735-0575 

居宅介護支援事業所 

ケアネット大久手 
☎ 052-745-1503 

 

訪問介護 

エル 
☎ 052-745-4118 

 

福祉用具・在宅配食 

大久手メディカルサービス㈱ 
☎(福祉用具) 052-731-8077 

☎(在宅配食) 052-745-0503 

 

ココロをつなぐお手伝い 

「健康づくり」「仲間づくり」「生きがいづくり」をトータルケアでサポートします 

今回は「白身魚の香草パン粉焼き」です！ 
≪材料（1人分）≫ 
白身魚           70g 
(たら、カレイ、カジキなど)  
塩こしょう         少々 
パン粉           10g 
バジル粉          1g 
サラダ油          大さじ 1 
タルタルソース       10g 

≪栄養価≫ ※左記の材料分 
エネルギー １９９kcal 
たんぱく質 １４.２g 
炭水化物   ７.５g 
脂質   １２.０g 
塩分    ０.７g 

①白身魚の両面に塩こしょうを振り下味をつける。 
②パン粉とバジル粉を混ぜ合わせたものを白身魚にしっかりとまぶす。 
③熱したフライパンにサラダ油をひき、白身魚を皮目から焼く。 
④焦げ目がついたらひっくり返し魚に火が通るまで焼く。 
⑤お皿に盛り付け、タルタルソースをかけて出来上がり。 

入院食のレシピ紹介  当院の管理栄養士が入院患者さまに好評なレシピをご紹介します 

≪作り方≫ 
 


